
Qores per il mercato confectionery: 
il partner con cui condividere  
un futuro di successi. qores.it

Caramelle, confetti e dragées  
sono le applicazioni che proponiamo alle  
industrie dolciarie, con l’obiettivo di garantire  
sempre la vostra soddisfazione e quella  
dei vostri clienti.
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Giunti rotanti 
per i processi alimentari

Viaggio nella manifattura 
fra automazione e digitale

Le alternative vegetali 
all’olio di palma
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Tecnologie Alimentari è la rivista dedicata alla filiera 
dell’industria alimentare, dalle materie prime allo sviluppo 
degli ingredienti, dalla trasformazione al confezionamen-
to, fino alle soluzioni di automazione e controllo. Offre uno 
sguardo attento al mondo dell’innovazione tecnologica e 
della ricerca. Interviste ai protagonisti, indagini di merca-
to, case study, rassegne tecnologiche, report sulle fiere 
internazionali danno la possibilità di orientarsi nel panora-
ma di un’eccellenza produttiva del made in Italy.

Settori di diffusione

Figure aziendali raggiunte: Direttori di stabilimento, Responsabili Ricerca e Sviluppo, Product Manager, Responsabili Sicurezza/HACCP, Addetti Controllo Qualità, 
Responsabili Manutenzione, Tecnologi Alimentari.

FASCICOLO	 INGREDIENTI 	 TECNOLOGIE	 FIERE
1. Gennaio/Febbraio	 Emulsionanti	 Tecnologie per la produzione di birre e bevande	 BBTech Expo, 15-17 febbraio, Rimini 
	 Semilavorati proteici	 Ispezione, pesatura, rilevamento contaminazioni

2. Marzo/Aprile	 Farine, lieviti 	 Macchine e materiali per il confezionamento e l’etichettatura	 Interpack, 7-13 maggio, Düsseldorf, 		
	 Coloranti naturali	 Automazione, digitalizzazione, robotica e intelligenza artificiale   	 Germania
			   Tuttofood, 11-14 maggio, Milano
			   SPS Italia, 26-28 maggio, Parma

3. Maggio/Giugno	 Addensanti	 Igiene, sicurezza e tracciabilità	 Lab Italia, 
	 Stabilizzanti 	 Strumentazione analitica	 16-17 giugno, Milano

4. Settembre	 Lecitine vegetali e oli di semi	 Strumentazione per la misura e il controllo	 Cibus Tec, 27-30 ottobre, Parma	
	 Aromi e fragranze	 Macchine per pastifici	
		
5. Ottobre	 Antiossidanti	 Engineering, impiantistica e manutenzione	 Cibus Tec, 27-30 ottobre, Parma
	 Proteine vegetali	 Macchine per riempimento e tappatura	 Ecomondo, novembre, Rimini
			   Simei, 17-20 novembre, Milano

5. Novembre/Dicembre	 Miscele funzionali e personalizzate	 Pompe e filtri	 Sigep, gennaio 2027, Rimini
	 Dolcificanti	 Tecnologie per l’industria dolciaria e dei prodotti da forno
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Formato delle inserzioni
n STAMPA: offset

n MATERIALI DI STAMPA OCCORRENTI: file in formato PDF, EPS o TIFF in quadri-
cromia e alta risoluzione (300 dpi) con crocini e abbondanze, oppure file aperto di In-De-
sign o XPress con relativi supporti (font e immagini ad alta risoluzione).

n FORMATO DELLA PUBBLICAZIONE RILEGATA: mm 232 x 285

Contatti

n AREA COMMERCIALE:
Marika Poltresi
m.poltresi@interprogettied.com

Simone Ghioldi
vendite@interprogettied.com

Michela Ghioldi (Estero)
michela@interprogettied.com

Raffella Sepe
raffaella@interprogettied.com

n REDAZIONE:
Alessandro Bignami
a.bignami@interprogettied.com

Eva De Vecchis
e.devecchis@interprogettied.com

Diffusione:
5.500 copie su carta
5.300 invii dell’edizione digitale
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Pagina intera al vivo
mm 232 x 285 + refili

Pagina intera 
in gabbia 
mm 205 x 247

Mezza pagina
orizzontale in gabbia
mm 205 x 133

Mezza pagina
verticale in gabbia
mm 95 x 247

Copertina
mm 232 x 188 + refili

1 colonna
verticale al vivo
mm 80,5 x 285 + refili

Leggi l’ultimo 
numero
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Promuovi la tua azienda 
con le attività digitali 
di Tecnologie Alimentari:

n  PORTALE WEB WWW.TECNOLOGIEALIMENTARIED.IT
Visualizzazioni/anno: 36.238
Utenti unici/anno: 23.420
Durata sessione media: 38 secondi

n NEWSLETTER
Iscritti: 5.659
Tasso d’apertura medio: 21%
CTR medio: 4%
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www.tecnologiealimentaried.it

Visita il sito

n Portale d’informazione
n Ultimo numero sfogliabile 
n Newsletter
n DEM (Direct Email Marketing)
n Contenuti sponsorizzati
n Scheda azienda
n Social Network
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Insieme a voi per 
sviluppare un progetto 
di COMUNICAZIONE 
INTEGRATA 
n La sinergia tra testata cartacea e digitale offre 
un’opportunità di comunicazione a 360 gradi, nel 
corso dell’intero anno. 
E consente al lettore di ricevere in maniera pun-
tuale e costante le informazioni inerenti al suo bu-
siness. 
 
n Non esitate a contattarci: siamo a disposizione 
per sviluppare insieme a voi un piano di comunica-
zione personalizzato su Tecnologie Alimentari. 
 
n Iscrivetevi alla newsletter per ricevere l’edizione 
digitale della rivista e la newsletter con le ultime 
notizie del portale web.
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Iscriviti alla
newsletter
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